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NOTRE IDENTITE

EN QUELQUES
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NOS SAVOIR-FAIRE

NOS GAMMES

REPARTITION DES
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HIER, AUJOURD'HUI ET DEMAIN

Nos atouts

Modeéle
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Proximité

avec nos clients,

fournisseurs
& partenaires

Création de
I'entreprise
avec la marque bio

] /
ane jg| e
,—/ - {\"\ -
2004
Lancement

de la marque

2,
OB iseuiterie do

G%(’/z/ e@g}(’e/m

maison

=DRIEUC=

Adhesion Lancement Refonte de la
Rachat de Réseau
U CescuITER marque
'entreprise f @\l Ko ‘?.
( L T
o\ i it
'&“’W = BIO = qrmine, denVie
CARAMELIER & BISCUITIER
2012 2014 2019
2014 2016 2017
2018

Nouveaux ateliers
de fabrication
& refonte marque

Sablés au Sarrasin
& Cooki’ZzH

MEILLEURE

Certification
MEILLEURE

e )
. NOUVEAUTE

Food B X
‘

sCUITER
@E‘i-—“fi{f\fa

N v S

A AN
4-? — i _1’:{"

Lty @ conE




maison

NOTRE VISION =DRIEUCE

Apporter du plaisir aux consommateurs, dans tous les
lieux, par des produits de qualité artisanale, biologiques et
conventionnels sains, innovants et dans la tradition
culinaire bretonne.

Notre croissance maitrisée, durable et rentable doit
contribuer a I'épanouissement de nos collaborateurs et au
développement de notre territoire.



maison

NOS MISSIONS =DRIEUCE

Créer, fabriquer, sélectionner et commercialiser des
produits gourmands dans le respect de la tradition
culinaire bretonne et biologique, de I'environnement et des
filieres agricoles locales avec la plus grande exigence de
qualité, en <sadaptant aux lieux et modes de
consommation, dans une démarche d’écoute et de
proximité avec nos clients

La formation, la motivation et les compétences de nos
collaborateurs sont les garants de nos engagements.
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NOS SAVOIR-FAIRE =BRricv
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Palets Bretons & Galettes Bretonnes ,
, ) Onctueux de Caramel au beurre salé
Sablés au Sarrasin

) Coulis de Caramel au beurre salé Préparations de fruits
Cookies . n . )
n ) Bonbons & Confiseries Pates a tartiner
Gateaux Bretons & Kouign Amann . \ :
Croustillants au Caramel Crémes Citron Yuzu

Quatre-Quarts
Meringues & Macarons
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Nos certifications & labels

FIF5-26

CERTIFICAT

Por le présent certficat, ECOCERT FRANCE SAS atteste, en tant qu'crganisme de certfieation pccrédité pour o
certfication IFS et ayant signé un contrat avec le prodnétaire cu référentiel IFS, que les activitss de production de

Terre et soleil SAS
S Rue du Verger
22120 YFFINIAC

rance
coD: 52576

Pour le périmétre c'audit :

Production et conditionnement de caramel beurre £alé an pot varre, squeazer ou an
Production et conditionnement de pite  tartiner (4 base de chocolat, créme citron, ou spéculoos) en
pot verre ou seau, et de confitures (préparation de fruits) en pot en verre.

Exclusion ; fabrication de giteaux et biscuits
Production and conditioning of salted butter toffees in glass packaging, squeezer or bucket.
Production and conditioning of pasted pasta (containing chocolate, r speculoos cream) in
glass packaging o bucket, and of jams (frults preparation) in glass packaging.
jon: manufacturing of cakes and biscuits
Secteurs de produits : Secteurs technologiques
£ - Fruits et lgumes 8,CD,F*
réales, semoulerie, boulenaerte et 3l sserle, d
conliserie, snacks

respectent les exigences de
IFS Food
Version 6, avril 2014
Et autres documents normatifs assaciés
en niveau supérieur

N° d'enregistrement du certificat :  17IFS081
Date de 'audit : 1¢/06/2017

Date d'attribution du cerfificat:  01/08/2017 Srrsoan
Certificat valable jusqu'a : 08/08/2018 acriat LS
Prochain audit 4 effectuer dans la période de : 19/04/2018 - 28/06/2018 Portée dispon

A lsle-Jourdain, le 01/08/2017

eIFS

Food

Leslie CAZENAVE
Responsable Certification IFS

* Des exalcatons sur |
Ce cocumen: est 1 propriété ¢
Ecocert Frarce 45 - Ca

o

‘secteurs techrologicues peivent dire trouvkes Cars fe rdrentil IF5
u
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Document justificatit etabll confernument 4 article 29, paragraphe 1
0 Reglement Européen 17834/2007 relatit 3 'Agriculture Biotogiaue

U, Do o et o 2318012017

CERTIFICAT

| Document justificatif établi conformément a Farticle 29, paragraphe 1
du Réglement Européen n*834/2007 relatif 3 'Agriculture Biologique

e e s e (cpirntms

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Notre implication régionale

Réseau
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Fédération des Entreprises
et Entrepreneurs de France

{}FEEF

Le réseau de PInitiative
Bio en Bretagne
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VENEZ A L'ATELIER DE FABRICATION... =BRitU
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Pour rencontrer toute I'équipe & découvrir nos méthodes de fabrication

Maison BRIEUC
5 rue du Verger 22120 Yffiniac
Tél:0296 770449 - Fax: 0296 77 04 51
contact@maisonbrieuc.bzh
www.brieuc.bzh - www.grainedenvie.bzh
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