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Les enjeux

• L’agriculture représente 38 % du PIB et 
mobilise 70 % de la population active.

• PIB par habitant 866 $ en 2023.

• Climat désertique au Nord à tropical au 
Sud.

• 43,7 millions d’hectares utilisables pour 
l’agriculture et l’élevage dont 15 % 
cultivés annuellement.

➔ Les filières agricoles et alimentaires sont 
centrales en termes de sécurité 
alimentaire ET de développement 
économique.



Les enjeux

Diversification 

alimentaire et  

nutrition.

Oignon, Tomate, 

Pomme de terre, 

Gombo, Moringa

Filières légumières 

et maraîchères

Essentielles à la 

sécurité alimentaire 

nationale:                

Riz, Mil, Sorgho, 

Maïs, Fonio

Filières végétales 

de base (vivrières)

Filières animales

Bétail & viande 

(bovins, ovins, 

caprins), Lait, 

Volaille locale, 

Poisson (pêche 

continentale), Miel / 

Apiculture

Filières de rente 

(exportation)

Génèrent des 

revenus monétaires 

importants:

Coton, Mangue, 

Sésame, Arachide, 

Karité, Hibiscus

Filières porteuses 

émergentes

Moringa, gomme 

arabique, Néré, 

Baobab, 

Tamarinier, 

Feuilles de légumes 

traditionnels



Les enjeux

• Peu exigeant 
en intrants

• Filière bio en 
structuration

• Baisse des 
superficies 
cultivées

Production
• Décorticage

• Lavage 
désablage

Post-récolte

• Précuisson

• Mélange 
avec 
arachide, 
etc.

2e transfo

Zoom sur le fonio
Sans gluten

Riche en protéines



Les enjeux

•Nombreux 
services 
écosystémiques

•Production 
après 3 à 7 ans

•Verger jeune en 
développement

Production • Décorticage

• Dépelliculage
1re transfo

• Grillage.

• Broyage…
2e transfo

Zoom sur l’anacarde
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Les enjeux Sourcing

Production

❑Déforestation
❑Accaparement des terres
❑Financement des cultures
❑Impact sur l’écosystème
❑Rémunération, contractualisation
❑Travail des enfants…

❑Conditions de travail
❑Parcours transformation
❑Traçabilité
❑Impact sur l’environnement…

Importation
❑Traçabilité
❑Modalités de paiement…

Transformation 



Les enjeux

❑ Existence de 
production locale ?

❑ Prix
❑ Type de produits

-> complémentarités ?

Export
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L’expérience des Chocolatiers Engagés

• Situation des producteurs de 
cacao

• Conditions de travail
• Rémunération dérisoire
• Sans considération pour la 

qualité

➔Exode rural
➔Désintérêt des jeunes
-> Exode rural

Point de départ



L’expérience des Chocolatiers Engagés



L’expérience des Chocolatiers Engagés

•Bonnes 
pratiques 
agricoles

•Protocole 
post-récolte

•Organisation et 
transparence

Production

•Prix d’achat 
minimum

•Préfinancement

•Traçabilité 
totale

Négociants

•Se fournir 
auprès des 
distributeurs 
partenaires

•Utilisation logo

Artisans

Engagements Résultats obtenus

• Amélioration des conditions 

de vie

• Visibilité grâce à la 

contractualisation 

pluriannuelle

• Qualité

• Eco-responsable

• Traçabilité

• Communication





Vos outils – Démarche 
en 4 étapes 

Identifier Définir Intégrer
Suivre et 
valoriser

Cartographie 
des enjeux

Information –
formation des 
équipes
-> construction 
d’une stratégie et 
d’un plan d’action

Charte achats responsables

Plusieurs options dont : 
-> Certification, labellisation
-> Partenariats directs identifiés



Vos outils – Etape 1 
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Dépendance

• Connaissances internes 
et fournisseurs.

• Enjeux, 
et tendances 
de la production, 
et du marché, 
du ou des pays.

• Evolutions règlementaires.

• Revue de presse.

• CIRAD

• ONG : Oxfam, 
ActionAid, CFSI 
Alimenterre…

1 - Cartographie



Vos outils – Démarche 
en 4 étapes 

Identifier Définir Intégrer
Suivre et 
valoriser

Cartographie 
des enjeux

Information –
formation des 
équipes
-> construction 
d’une stratégie et 
d’un plan d’action

Charte achats responsables

Plusieurs options dont : 
-> Certification, labellisation
-> Partenariats directs identifiés



Introduction

1 – Enjeux 
Dr Fanta Guindo, Responsable Qualité Laboratoire Technologie Alimentaire

2 – Intérêts
Claire Hélène Gaudeul, dirigeante  Soleviam Conseil

3 –Solutions 
Yann Bertrand, secrétaire des Chocolatiers Engagés

Conclusion

Déroulement 

Vos questions



Organisation

contribue

Droits de 
l’homme

Loyauté 
des 

pratiques

Communautés 
et développement 

local

Questions 
relatives aux 

consommateurs

Environnement

Relations et 
conditions de 

travail

Proposition 
de poursuivre les 

échanges : 
un groupe de 

travail/réflexion ?  



Claire Guyon Maite- Facilitatrice de projet et communication
metis.cid@gmail.com www.metis-cid.fr

Pour en savoir plus

mailto:metis.cid@gmail.com
http://www.metis-cid.fr/
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