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Golt et Couleur

Aromatech
= Arbmes, ardbmes naturels,
arébmes certifiés biologiques

Solina
* Colorants

Nestlé
= Cafés solubles

S&P
* Poudre de créeme de coco

Nigay
= Caramels aromatiques,
colorants

Corbion
= Exhausteurs de goGt naturels

Mycotechnology
= Modulateur de go(t

Kikkoman
= Sauces Soja

Meadow Inclusions
= Pépites et inclusions

Texture

Avebe

= Amidons natifs et modifiés
de pomme de terre et de
tapioca, maltodextrines et
fibres de pomme de terres.
Mélanges fonctionnels & base
d’amidons et protéines

VP Ingredients

= Farines natives et
prégélatinisées de légumineuses,
farines riches en protéine,
farines de tapioca

Interstarch
= Amidons de blé prégélatinisés
= Amidons de mais waxy

natifs et modifiés

Omnia

= Amidons de mais natifs
conventionnels et bio

= Maltodextrines
conventionnelles et bio

= Sirops de glucose
déshydratés et fructose

Sacchetto
= Amidons de riz waxy
conventionnels et Bio
= Protéines de riz, gluten de blé
= Gluten de blé,
conventionnel et Bio

Ingood Ingredients by Olga
* Hydrolysat de protéines de pois

= Fibresetprotéines-desoja

Idealfoods

= Hydrocolloides : xanthane,
guar, caroube, pectines,
carraghénanes, alginate,
agar agar, fibres d’agrumes

Mikro-Technik
= Fibres végétales insolubles et
solubles, conventionnelles et bio

Sinoglory
= |solats et concentrats
de protéines de soja

Sotexpro
* Protéines texturées de pois,
blé, soja, féverole et tournesol

IFF
= Texturants cellulosiques :
HPMC, MC, CMCE

Santé

Biotis
= Prébiotiques, protéines,
compléments alimentaires

Vitamines
= Vitamines pures et premix



frqbrouet
Barrer 

frqbrouet
Note
Add one new supplier : 

Panzani Solutions

Farine de blé dur prégélatinisée


K+S Kali
= Chlorure de potassium et
sulfate de magnésium

Corbion
= Acerola, minéraux (Lactates
et Gluconates)

Technologie

IFF
= Enzymes E

Budenheim
= Phosphates, polyphosphates
et mélange

Corbion

= Acide lactique, lactates
gluconates, Acerola et
extrait de romarin

Macco
» Acétates, propionates

Oleon
= Emulsifiants

Ingrédients & Additifs

Cargill

= Sirops de glucose, dextrose,
sorbitol polyols, sirop de
blé et malt d’orge,

= Stéviaq, fibres solubles

Lactalis Ingrédients

= Poudres de lait 0% et 26%,
lactosérum, lactose, protéines
laitieres (WPI & WPC)

Savoie Lactée
= Poudre de lactosérum WPC80

Cristalco

= Sucre de betterave, sucre
de canne, édulcorants
d’origine naturelle

Igreca
= Poudres d’ceuf entier,
jaune et blanc

Bakels Sweden
= Ingrédients de panification

Tartaros
= Créme de Tartre

Celanese
= Sorbate de potassium
et acide sorbique

Nantong

= Sorbate de potassium
et acide sorbique

Mazzarri distillerie
= Acide tartrique

Polynt
= Acide malique, et
triacétine non palme

Citribel
= Acide citrique et
citrate trisodique

Luwei
= Acide ascorbique
= Ascorbate de sodium

Solvay
= Bicarbonate de sodium

BASF
= Bicarbonate d’ammonium

Novacarb
= Bicarbonate et carbonate
de sodium

Leoitei
= Lécithines deE
tournesol et c

Edulcorants
* Fructose, Aspartame, Sucralose,
Acesulfame K, Xylitol

Natural West

= Sirop et poudre d’agave bio
ou conventionnel, inuline
d’agave bio ou conventionelle

Tailijie
= Polydextrose

Brenntag, votre partenaire pour vos projets de
développement.

Avec nos solutions fonctionnelles, nous
proposons eégalement & nos clients des
services & forte valeur ajoutée. Nous pouvons
étre votre partenaire privilégié pour développer
et fournir des solutions complétes afin de

développer votre offre produit : Des vitamines,
mineraux, extraits botaniques aux produits
sucrants et arémes, protéines et fibres,
enzymes, texturants et autres gélifiants, et
méme plus encore, Nous vous accompagnons
pour développer des solutions de mélanges
optimales et personnalisées.



frqbrouet
Barrer 
AAK

frqbrouet
Note
conventionnelle et bio

frqbrouet
Barrer 

frqbrouet
Texte inséré 
Replace by "Nutrinova"

frqbrouet
Note
Add one new supplier : 

Lallemand 

Enzymes de panification


Nos service clients

0240962717

commande.serviceclientl@brenntag.fr

Contact

Nos dépdbts partout en France

Brenntag SA

Siege Social

90 av du Progres

69680 CHASSIEU
Téléphone : 04 72 22 16 00
Mail : info@brenntag.fr

Aquitaine
33000 Bordeaux

Ardeche
07340 Andance

Cote d’Azur
06390 La pointe de

Contes

Dauphiné
38400 Echirolles

Ile de France
77220 Tournan en Brie

brenntag.com

Loire Bretagne
44800 Saint Herblain

Lorraine
54200 Toul

Maine Bretagne
53290 Grez en Bouere

Mediterranee
13700 Vitrolles

Midi-Pyrenees
81370 Saint-Sulpice

Nord
59390 Wattrelos

Normandie
76710 Montville

Rhone Alpes
69680 Chassieu

Picardie
80000 Amiens
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